MENU

vrijdag 14 juni

Amuses

Soesje - brandnetel - kaas

Pita - makreel - koolrabi - koriander
Tartelette - rundertartaar - komkommer
Vermouth - Vaderland / Sekt - Tobias Nigele /
Rabarber - citroenmelisse

Rode biet
rode biet - zwarte bes - buffelyoghurt - radijs
Sauvignac - Wolf / Druivensap Wolf - munt

Harder
doperwt - Hollandaise - brioche
Chardonnay Baumberger / Basilicum

Ree
witlof - bloemkool - laurier
Blaufriankisch - Baeder / Biet, appel, tijm, chili

Aardbei

yoghurt - vlierbes - rode bes

Weissburgunder Chardonnay 1999 - Carl Koch /
Prost - Baumberger

e
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